
 
 

 

静岡県文化財団グランシップ９階 ９０８号会議室 

ＩＳＯ２２０００認証取得で食の安全・安心を担保！ 

リンク URL 
http://www.at-s.com/bin/tnc/event/e0040.asp?no=J486446961

  

※ブラウザ・メールソフトによっては右のボタンで起動したメールの内容が正しく表示されていない場合がございます。その際はリンク URL を直接コピーしてご利用ください。 

●食品安全ＩＳＯ２２０００規格のわかりやすい解説 

 
■ 食品安全に熱い静岡県の食品事業者のＩＳＯ２２０００（食品安全ﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄｼｽﾃﾑ）

のニーズにお応えして、１年８ヶ月ぶりに、FSMS 業界第一人者のお一人西浦孝輝様

を講師にお迎えして２０１０年（平成２２年）２月１５日（月）グランシップにて開催しま

す。 

《 ＩＳＯ２２０００導入メリット 》 

【１】食品安全ﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄｼｽﾃﾑの構築･運用が図られる  

【２】安全な食品の製造ｻﾌﾟﾗｲﾁｪｰﾝのﾌﾟﾛｾｽに関わる社員認識が高まった  

【３】消費者・顧客の信頼が高まり、企業ｲﾒｰｼﾞやﾌﾞﾗﾝﾄﾞの向上につながった  

【４】監督官庁･ｻﾌﾟﾗｲﾔｰ等利害関係者による二者監査・査察に対応できる  

【５】新規ﾏｰｹｯﾄ参入や新規顧客開拓等、儲かるＩＳＯとして営業戦力となる  

 

 

会場： 静岡県文化財団グランシップ９階 ９０８号会議室  地図→  

開催日： ２０１０年２月１５日（月） 

開催時間： １３時１５分受付開始 １３時４５分開始 １６時３０分（途中１

０分間休憩） 

駐車場： 駐車場あり 

料金： ５,２５０円（消費税込み） 

主催・共催・後援な

ど 

高橋海事ＩＳＯ労務事務所 

問い合わせ先： 高橋海事ＩＳＯ労務事務所／高橋 

TEL:054-351-7065  

ホームページ： 高橋海事ＩＳＯ労務事務所  
  

 

備  考  

《 セミナーの対象者・対象企業

様 》  

 

★ ＨＡＣＣＰやＩＳＯ２２０００の導

入をお考えの食品事業者の皆さ

まに、是非ご参加していただきた

い内容のセミナーです。  

 

★ また、ＨＡＣＣＰやＩＳＯ２２０００

の導入先で、必ずしもＰＤＣＡ等の

運用が出来ていない、よく解らな

いなど、日頃からＩＳＯ２２０００が

今一歩理解できずに来てしまった

企業の皆さま  

 

★ ＩＳＯ２２０００の規格の概要を

社内では“わかりやすく”社員教育

できない皆さま  

 

★ “これは良い”と“わかり易さ”

で定評の西浦孝輝講師から再度

勉強したい品管の皆さま  

 

★ 当事務所のご支援をお考え

の皆さまでｺﾝｻﾙﾀﾝﾄのｽｷﾙを見た

いと思っている方々  
 

 


